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D.2.2a — TECHNICKA ZPRAVA

D.2.2a-1 - Identifika &ni udaje stavby
Nazev akce . Modernizace a vybaveni Skoly
Investor X Pardubicky kraj
Misto realizace projektu:  SSZaV LanSkrou n
Druh stavby :  modernizace
Charakter stavby . trvaly
Odv étviapododv  é&tvi :  Skolstvi-zem edelstvi
D.2.2a-2 — Podnikatelsky zam &r
Zamerem investora je vybudovat vyukovy provoz zpracova ni
masa
v objektu st redni zem &de&lskeé skoly v cetn & zracich proces 4.
Investice zlepSi materialn & technické vybaveni a za rizeni
Skolnich prostor,které jsou ur ceny pro ziskavani a upev novani
praktickych znalosti a dovednosti , reflektujicich moderni pojeti
zemgdglské a veterinarni praxe. P redpokladana uprava tzv. staré
budovy Skoly bude umoz novat Zak Gm komplexni teoretickeé i
praktické osvojeni a upevn &ni znalosti a dovednosti v oblasti

zpracovani zem  &de&lskych produkt 1, technologie a hygieny potravin
- uplatn  &ni absolvent t Skoly na trhu prace.

Kone cnymi vyrobky bude vakuované maso po ukon ceni zraciho
cyklu.
Mesi ¢ni produkce - v zavislosti na vyuce , za plného provozu
- az 700 kg vakuovanych bali cka masa (hov  &zi,vep frové).
Zamer investora bude realizovan formou modernizace vybr anych
prostor stavajicich Skolnich objekt Vv cetn & vestavby
technologického
zarizeni.

D.2.2a-3-P fehled vychozich podklad

CO

- prohlidka stavenist &

- orienta &ni zam &reni objektu
- zap j ¢cené materidly investora
D.2.2a-4 — Technologické reSeni




Technologické reSeni respektuje ustanoveni zakona
C.166/1999 Sb. O veterinarni pé ¢i a navazujicich vyhlaSek,zejména
vyhlasky Ministerstva zem édelstvi o veterinarnich pozadavcich na
Zivo ciSné produkty ( ¢.289/2007 Sb).

Zpracovani masa je situovano do stavajiciho objektu tzv.

staré Skoly , do suterénu , do prostor G p avodnich sklad  a.
Vyuzita je ale i stavajici tzv. bourarna masa v objektu ¢.167.

Dispozi ¢n&jevt  &chto objektech umist &na jak vyrobni
cast,tak
i expedi ¢&ni c¢ast. Socialni zazemi neni reseno — pracovnici
vyuZziji stavajici socialni za rizeni danych objekt u,nap f.
v navrhované minimlékarn &.

Zakladnim vyrobnim prostorem je stavajici tzv. bourarna
masa ,kde jsou dovezené masne dily z jatek pod odb ornym vedenim
naporcovany a zpracovany do vakuovanych bali ¢kt 0 hmotnosti 2 az
3 kg. Vakuované maso je v p repravkach dopraveno p res shozoveé okno
do suterénu tzv. staré Skoly, kde je situovan zraci box. Zraci
box je navrzen jako dvouprostorovy se dv &ma samostatnymi vstupy.
Vakuované bali  ¢ky masa zraji v boxu az 2 m ésice p riteplot &+2° az
+4° C. Po uplynuti doby zraciho procesu jsou bali cky masa ve
vedlejSi expedi cni mistnosti zvazeny a opat reny informa  ¢ni
etiketou. Takto finalizované bali cky masa jsou v p repravce
prislusSnym shozovym oknem vytazeny na Skolni dv ar k dopravnimu
prost redku.

VySe popsané dispozi cni reSenijep  rehledn & zpracovanévp tdorysu
bourarny ap tdorysu suterénu.
Poznamka :

V mistnosti v objektu na parcele c. 167, kterd je v projektové
dokumentaci pon ¢&kud nep resn& ozna cena jako ,bourarna masa“ neni
provad &no bourani (d &leni) celych porazenych zvi rat , ale zpracovava
se zde maso jiz rozbourané (rozd eglené nav &tSi  casti). Tento provoz je
stavajici a bude zde v rdmci vybaveni Skoly dopin &no, ci nahrazeno jiz

opot rebované vybaveni.

Maso, které bude ukladano do zraciho boxu v suterén u Vv objektu na
parcele  ¢&. 90/3 bude nakupovano od vn &jSich dodavatel U.
Poznamka :

Po porazce zvi rete dochazi ve svalovin & k mnoha biochemickym
proces tum. P riblizn & dv & hodiny po porazce se maso nazyva ,teplé maso”
—jesSt & nedochézi k velkym zm &nam, spot rebovava se posledni kyslik a
ATP (adenosintrifosfat) jako zdroj energie. Toto ma S0 ma dobrou

(D¢

vaznost vody, m  Ze se pouzit k rychlému zmrazeni a potom k vyrob



salam . Neni to ale jest & maso prop rimou Upravu s typickou kvalitou,

vini a chuti. Kdyz se vy cerpa posledni kyslik, p rechazeji procesy na
anaerobni. Tato faze trva tém &r dva dny od porazky. Vy cerpavaji se
zasoby glykogenu (zasobarna energie) a tvo ¥i se kyselina mlé &na, ktera
zp tsobi kyselejSi prost redi a pokles pH. Svalové vlakna se stahuji a

svalovina ztr4ci pruznost a je tuha. Maso v této fa Zi je naprosto
nevhodné k jakémukoli kulind rskému vyuZziti.

Nyni ale nastupuje faze samotného zrani. Ztuhla sva lovina se uvol nuje
a maso zvySuje svou k rehkost a vaznost vody. Kyselina mlé cna se
degraduje aop &t se zvySuje pH. Probihaji i procesy mikrobialni a

St &pi se kolagen. Roste koncentrace peptid t a aminokyselin jako

produkt 1 degradace bilkovin, které dodavaji masu jeho typic kouchu ta
aroma. Vyrazn & se zlepSuji senzorické vlastnosti a k rehkost masa.
Spravn & vyzralé maso ma snazsip ripravu a mén & ztrat hmotnosti (a tedy

i lepSi ekonomické zhodnoceni).






