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          D.2.1a – TECHNICKÁ  ZPRÁVA 
  
 
    D.2.1a-1 - Identifika ční údaje stavby  
 
    Název akce                :      Modernizace a vybavení  školy 
    Investor              :   Pardubický  kraj                   
    Místo realizace  projektu :      SŠZaV Lanškrou n   
    Druh stavby               :      modernizace 
    Charakter stavby          :      trvalý 
    Odv ětví a pododv ětví      :      školství-zem ědělství 
 
    
 D.2.1a-2 – Podnikatelský zám ěr  
 

Záměrem investora  je vybudovat výukovou – školní  - 
minimlékárnu  
v objektu st řední zem ědělské školy  - na zpracování  vlastní 
produkce syrového kravského mléka o objemu 500 litr ů  denn ě  
v první etap ě,pozd ěji až 1000 l mléka denn ě.  
 
 Investice zlepší materiáln ě technické vybavení a za řízení 
školních prostor,které jsou ur čeny pro získávání a upev ňování 
praktických znalostí a dovedností , reflektujících moderní pojetí 
zemědělské a veterinární praxe.P ředpokládaná úprava tzv. staré 
budovy školy bude umož ňovat žák ům komplexní teoretické i 
praktické osvojení a upevn ění znalostí a dovedností v oblasti 
zpracování zem ědělských produkt ů , technologie a hygieny potravin 
– uplatn ění absolvent ů školy na trhu práce. 

  
Konečnými výrobky budou sýry (smetanové-nasolené a lehce  

kořeněné,polotvrdé sýry,pa řené sýry),jogurty,tvaroh a 
pasterizované mléko. 
 
Předpokládaná denní produkce p řibližn ě 50 kg  mlé čných výrobk ů 
v první etap ě. 
 

Záměr investora bude realizován formou modernizace vybr aných 
prostor stávajícího školního objektu v četn ě vestavby 
technologického 
zařízení. 

 
 
    D.2.1a-3 - P řehled výchozích podklad ů 
 
           - prohlídka staveništ ě 
           - zam ěření objektu 
           - zap ůj čené materiály  investora 
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 D.2.1a-4 –  Technologické  řešení  
 
  Technologické řešení respektuje ustanovení  zákona  
 Č.166/1999 Sb. O veterinární pé či a navazujících vyhlášek,zejména  
 vyhlášky Ministerstva zem ědělství o veterinárních požadavcích na  
 živo čišné produkty a je v souladu se sm ěrnicí č.92/46 EHS 
     Rady evropských spole čenství  ze dne 16.6.1992 – Hygienické  
 p ředpisy pro výrobu a uvád ění na trh syrového mléka,tepeln ě  
 opracovaného mléka a mlé čných výrobk ů. 
  

Minimlékárna je situována do stávajícího objektu  t zv. staré 
školy , do p řízemí,do prostoru p ůvodních školních kabinet ů a 
sklad ů. 

 
  Dispozi čně je v tomto objektu umíst ěná jak výrobní část,tak  

i expedi ční část a kompletní sociální zázemí pro  pracovníky 
minimlékárny. Mimo - do suterénního  prostoru - je situován  jen 
zrací box. 
 

Základním výrobním prostorem je sýrárna ,která bezp rost ředně 
sousedí s u čebnou – oba prostory jsou odd ěleny sklen ěnou st ěnou , 
která umožní sledovat proces výroby sýr ů a dalších mlé čných 
výrobk ů  p římo z u čebny b ěhem výuky. Svislé žaluzie p řed 
sklen ěnou st ěnou naopak umožní opticky odd ělit provoz mlékárny od 
učebny , kde m ůže probíhat program nesouvisející s výrobním 
procesem. 

 
 Ze sýrárny je p řístup  (bez dve ří) do prostoru pro solení 

sýr ů a balení výrobk ů. Následuje místnost pro zrání jogurt ů  
(stabilizovaná teplota až 40 o C ) a chladící box pro hotové mlé čné 
výrobky. Tuto linii výrobních prostor  uzavírá pros torný sklad 
obalového materiálu. Sklad čistících a úklidových prost ředk ů a 
sklad potraviná řských p řísad  je situován  naproti do p ůvodního 
rohového  školního skladu .Všechny sklady jsou sou částí čisté 
zóny , zásobovací uli čky t ěchto sklad ů spadají do špinavé zóny. 

 
Výše popsané dispozi ční řešení je p řehledn ě zpracované 

v p ůdorysu  minimlékárny (m ěřítko 1 : 100),kde je tzv.špinavá 
zóna graficky zd ůrazn ěna hn ědou barvou.  
 

Příjem mléka je řešen z vn ě objektu -   mléko je 
transportováno ru čně z p řibližn ě 50 metr ů vzdáleného objektu 
dojírny-mlé čnice  ru čním vozíkem s nerez nádobou – 300 litr ů 
s víkem a výpustným kohoutem . Následn ě je hadicí samospádem ( po 
vyzvednutí manipula čním vozíkem )dopraveno mléko do varných kádí 
v sýrárn ě p řes stavební otvor ve zdi objektu.Dokonalý proplach a 
dezinfekce této nerezové nádoby a  hadice bude prov edeno v rámci 
technologie mlé čnice. 

 
V sýrárn ě  je umíst ěna klí čová technologie a to vlastní 
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sýra řská jednotka . Zde se provádí pasterizace a následn é 
ochlazení mléka.Po p řidání p říslušných komponent ů se dále 
pasterizované mléko p říslušným tepelným procesem zpracovává na  
sýra řskou hmotu a tvaroh.Tento polotovar je p řesunut k nerezovému 
stolu,kde se sýr (tvaroh) plní do tvo řítek a odkapává.Výrobky pak 
pokra čují dle zadaných technologických postup ů do solírny nebo 
zracího boxu (sklep).Ve všech t ěchto provozních místnostech se 
polotovary ošet řují-otá čejí atp. Hotové zabalené výrobky 
(samostatná místnost balení sýr ů a pln ění jogurt ů) se p řemís ťují 
do chladírny,kde čekají na expedici.Jogurty se p ředtím ješt ě 
umís ťují do zrací místnosti V sousedství této chladírny 
(chladírna má odd ělenou strojovnu-špinavá zóna)je expedi ční 
prostor- sklad obalového materiálu. 

 
Sociální zázemí mlékárny  p ředstavuje špinavá a čistá 

šatna,sprcha,umývárna a WC – viz p ůdorys minimlékárny. WC 
chlapecká ve špinavé zón ě jsou v p řízemí , dív čí WC jsou v prvním 
pat ře. 

 
Poznámka : Zdrojem tepla pro sýra řskou jednotku – pasterizátor  -  

jsou  
naftové ho řáky .Skladovací nádrž nafty o obsahu 180 
litr ů    je zav ěšena vn ě objektu na st ěně budovy. 
Skladovací nádrž je opat řena uzav řeným d řevěným 
krytem. Toto řešení je  

    v souladu z ČSN 65 02 01 – Ho řlavé kapaliny-Prostory 
                pro výrobu, skladování a manipulaci  – Článek 1.1 Zn ění 
 
                schvalovacího řízení 250 litr ů ho řlaviny III.t řídy 
                (nafta). Navržené řešení je rovn ěž v souladu  
                s Vyhláškou 23/2008 Sb. – O technic kých podmínkách 
                požární ochrany staveb – P říloha č.7  
 
                Spaliny z topeništ ě pasterizátoru  jsou odvedeny 
                nerezovým komínem - trubkou Ø 200 m m – nad st řechu 
                objektu p řípadn ě p řes obvodovou st ěnu. 
 
    Životnost  technologického za řízení se p ředpokládá 
                   minimáln ě  10 let. 
 

 
D.2.1a-5 - Popis staveništ ě 

  
  Stávající objekt tzv. staré školy má  rozm ěry  

14 400 x 28 070 mm ,pro vlastní minimlékárnu bude v yužit prostor  
14 400 x 18 000 mm. Nové stavební p ří čky 200 mm. Obklady budou 
bělninové ,v provozních místnostech minimlékárny až p o strop  , 
podlahy budou z protiskluzové dlažby.Styk obklad ů a dlažeb  budou 
provedeny z obklad ů se zaoblenou hranou – podrobn ě viz stavební 
část. 
 

Většina provozních místností bude odkanalizovaná plas tovým 
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potrubím  do stávající jímky – viz stavební část. 
 
V budov ě tzv. staré školy jsou pro výrobu využity i 

suterénní   místnosti -  pro instalaci zracího boxu  pro 
dlouhodobé zrání ur čitých typ ů sýr ů. P řístup – po schodech. 

 
 Stávající okenní otvory objektu budou využity. Bud ou  

zrušeny dve ře z centrální chodby do sýrárny a do místnosti kde 
bude situován chladící box. Naopak dve ře do místnosti solení 
budou rozší řeny na ší řku 1200 mm.  

 
 Žlut ě jsou v p ůdoryse ozna čeny nov ě vybourané  pr ůchody a 

dve ře,  červen ě jsou vyzna čeny nové p ří čky.  
 
Okna a dve ře v objektu mlékárny budou p ůvodní plastová. 

Parapety plastové.  
 
Sociální zázemí je p řevzato  částe čně z p ůvodního provozu, 

modernizace je ale zásadní , p ředevším bude zázemí rozd ěleno na 
tzv. čisté a špinavé – čistá a špinavá šatna. Zam ěstnanci 
minimlékárny  budou mít k dispozici WC tak , aby ne museli 
opoušt ět čistou zónu. 

 
Rozvody zdravotní instalace budou provedeny z potru bí PVC a 

budou vedeny ve zdi.Za řizovací p ředměty – umyvadla - budou 
nerezová opat řena bezdotykovými bateriemi. 

 
Pro vytáp ění všech prostor  budou použity  elektrické 

přímotopné radiátory v kombinaci s p ůvodní otopnou soustavou. 
 
 Pracovišt ě minimlékárny budou nucen ě odv ětrány ventilátory 

v obvodové zdi. 
 

 Komunikace pro ru ční p řísun suroviny-mléka z dojírny do 
minimlékárny –  bude využita p ůvodní bez nutnosti úprav.                                                                                               
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