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(CFL STUDIE

Tato studie je zpracovdna ioko piedstuperi
invesiiéniho zéméru pro projekt Rekonstrukee
kuchyfiského provozu - Domov mladeZe a tkolni
jidelna Pardubice. Realizaci akce by mélo doiit ke
komplexni modernizaci siravovaciho provozu skoly
s predpokladanymi kapacitami dle plainé legislativy
a v souéasném standardu.

VSTUPNI PODKLADY

_ &asti ptivodni dokumentace sfavby

_investiénl zamér zfizovatele

_ vizudini prohlidka objektu

_ zaméfeni objekiu

_ plainé CSN a vyhlagky

_ konzultace s teditelkou, organizatorem, spraveem
a vedouci kuchyné domova mladeze

_ folodokumentace obijektu



92 POPIS ZAMERU, ZDOVODN

PREDMET STUDIE

Stavebné technickéd modernizace kuchyné domova mlédeZe a skoini jidelny.
Jedna se o rekonstrukei kuchyfiského provozu dle plainé legislativy s cllem odstranit dozilé stavebni o
technologické prvky a vyménit nevyhovuijici gastronomické technologie.
Budou to stavebni Upravy zazemi kuchyiiského provozu (viz déle a ve vykresové Edsti - navrh], stavebnt
apravy vamy, mycich mistnosti, skladt zmény koncepce vzduchotechniky, instalace veikerych 778 a obnova
gastronomického zafizeni.

ZDUVODNENT ZAMER

V soutasné dobé se v kuchyni vyrobi 70 snidani, 200 obédd a /0 ve&ei. Projekt dle tvahy
provozovatele potita s pfipadnym navydenim kapacity. Provoz kuchyné s jidelnou zajidfuje snidané, obédy o
vetefe béhem pracovniho tydne. Stavajici dozilé stavebni &asti, zejména technickd zatizeni (vzduchotechnika,
elektroinstalace, voda, plyn, kanalizace) a gastrotechnologie iz neodpovidaii souasnym provoznim
potiebdm a mohou i ohrozovat bezpeénost prdce. Stravovaci zafizeni je provozovano z druhé poloviny 20.
stoleli s Opravami a opravami z roku 1981 a s instalaci nové vzduchotechniky z roku 2008.

PLANOVANE KAPACITY

_ do 150 snidani vwdej ¢:00-8:00 - 2h

_ do 450 obadd v&. 20 do iidlonasiet - vydej pres ifdelnu vydet 11:40-13:15 -135h
- 2 druhy hlavniho jidla, polévka, dopingk a ndpoje
- uvazuje se vafeni nékolika obédy dietnich

_do 150 vecefi vydej 17:30-18:00 - 1,.5h
- 1 dwh jidla, doplngk a népoje

_max. po&et mist v jidelné je az2180
_ob&asny catering
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3 GHARAKTERISTIKA OBJEKTU - STAVAJIGI STAV

SITUAGE

Redené prostory se nachdzi v samostatné
jednopodlazni budové uprostied aredlu skoly.
Cely stravovacl provoz je piné funk&ni s vhodnymi
ndvaznostmi na provoz jidelny a zésobovani.
Dispozice viak odpovidaji dobé svého vzniku.
Kuchyfisky provoz je poplatay své dobé s
modernizaci v roce 1981. Nékteré sklady jsou
situovany v suterénu, ke kierému je pfistup po
schodisti.

TECHNICKD - EKONDMICKE (IDAJE 0 STAVBE

Udaje o feSenych prostorech objekty

Inp

svétla vyska 275-4m
uZitnd plocha celkova A2 m?
z toho:

varna v&. vydeje a myt] 138 m?
zézemi kuchyné 215 m?
technicka mistnost 29 m?
umyvérny a foalety strdvnikd 30 m?

obestavény fes. prostor celkem 1 306 m®

Tpp
svétla vyska 225 m
[suterén) sklady, strojovny Q0 m*

Nefeseny prosior jidelny

svétla wika 4,0 m
vzitna plocha 287 m?

FUNKCE A DISPOZICE

Dneini provoz kuchyné prabiha v kapacitng
az predimenzovanych prostorech se zastaralym
vybavenim. Cast skladovacich prostord se nachdz
v suterénu dostupném schoditém ¢ zboZi se odsud
i sem dopravuje po téchto schodech. Stavajici
provozni feeni je ve své podstaid vhodné.

Dispoziéni fedeni, ackoliv je vyhowujici,
odpovidé své dobé vzniku a da se lépe prizpisobit
dnednim pozadavkim na kuchyiisky stravovaci
provoz.

ARCHITEKTONICKE, KONSTRUKCNT A STAVEBNE
TECHNICKE RESEN]

Budova byla postavena v 2. poloving
20. stolefi. Jednd se o jednopodlazni objekt
zasifeSeny sedlovou vaznikovou sifechou. Provozné
navazujici piistavba z 80. let 20. stoletl je &dste&ns
podsklepena do poloviny zapuiténym suterénem
se svétlou vyskou 2,25m v severn! &dsti pod sklady
a bufeiem [neni feden). Suterén je napojen uvniff
obiekiu dvojramennym schoditém.

St&novy systém je cihlovy s ofevienymi
dispozicemi v jidelng a vamé. Zazemi ma
snizené stropy @ dispozice jsou fedeny zdénymi
pFiekami tl. 100 -200mm. Prisiavba je zastiedena
zelezobetonovou framovou plochou sifechou.

Obiekt je celkové v dobrém stavebna
technickém stavy se zjevnou 0drzbou. Sedlova
sttecha je pokryia vinitym plechem. Na
vn&jE fasédé se objevuji znamky vihkosti nad
sokly. Veskerd okna jsou zdvojend dievénd a
dvefe dievéné. Veskeré vyplné jsou s nejvatsi
pravdgpodobnostt z doby rekonsirukce 80. let
minulého stoleti.



AXONOMETRIE
iihovychodni
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severozapadni se suterénem




TECHNICKA ZARIZEN] BUDOVY

Vytapéni objektu je pivodni a je zajisténo
soustavou Ustfedniho topeni. Zdrojem fepla je CZT.
Ve varné, myckach a vydeji dodlo k
rekonstrukei vzducholechniky {VZT) s novymi
digestotemi a pfivodem vzduchu textilnim vyostkem.
Koncepce VZT je celkem sougasnd, aviak nefedi
pln& pozadavky na kuchyiisky provoz.

Na varnu navazuje strojovna VZT o
vyméniku tepla.

V kuchyni je funk&al rozvod plynu, siudené a
teplé vody a elekffina je pfivedena do rozvadétd v
chodbg kuchyns.

STAVEBNE TECHNICKY STAV

Interiér fe3enych prostor je stavebné
v dobrém stavu bez konstrukénich zavad. Veskeré
rozvody technickych zafizeni, vyjma nov&jsi VZT,
jsou zastaralé, vyZadujici modernizaci, vyménu.
Toalety strévnikds vyzaduji rekenstrukei.
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TAVAJICT] NOVE PROVOZM SCHEM
ZIGE RESENYCH PROSTOR




3 NAVRH

FUNKCE A DISPOZICE

{dle pozadavkt zadavatele)

Dispozice se budou ménit pouze
nezbytnym vybourdnim nékterych piitek a
vyzdénim pficek novych.

Navrhovoné dispozice odpovidaiji
sougasnym pozadavkim na provoz a spie reaguji
na ergonomii pro navihované gastronomicke
zafizeni.

Zména dispozic se vyrazné neméni.

Vydej jidla, akoliv na stejném misté, bude stavebné
otevien de jidelny, varna bude pfizpbsobena
novym technologiim a upravena z divodu sniZzent
provoznich nakladb. Veskeré pipravay a sklady -
budou upraveny pro dnedni pezadavky na hygienu,
praci a skladevaci naroky.

Navrhem budou vetkeré funkce ze suterénu
vyjmuty @ suterén tak bude volny k dispozici pro jiné
Gcely v budoucnu.

TECHNICKD - EKONOMICKE UDAJE NAVRHY

Tnp povodni  nové
uzitng plocha celkova 412 m?

z toho:

vama v&, vydeie a mytl 138 m? 135 m?
zézemi kuchyné 215 m? 218 m?
technicka mistnost 29 m’ 29 m?
umyvarny a foalely sirdvnikt 30 m? 30 m?
obestavény fes. prostor celkem 1 306 m*

- neméni se

1pp (suierén)
alternctivng k sanaci pro jiné ucely uzivdni
- neménf se Q0 m?

Nefeseny prostor jidelny
(informace pro pfipadnou VZT}

uZitnd plecha - neméni se 287 m*

POZARNE BEZPECNOSTNI RESENI

Jednd se o modernizaci stravovaciho
zalzeni. Ucel uzivani zGstavé nezménén.

Do vné&jsiho plastg budovy se bude
zasahovat pouze v piipadé doplnéni prostupi
pro vzduchotechniku. Dispozice nebudou vyrozné
ménény, pouze v ramci provozu,

P zmén& dispozic se bude ndwvrh fidil
normami CSN 73 0802 - Pozdmi bezpeinost
staveb - Nevyrobnf objekty, CSN 73 0810 -
Pozarni bezpeénost staveb - Spoledna ustanovent a
plataymi zdakony a vyhlazkami, predeviim vyhlaskou
& 23/2008 Sb. v platném znéni.



STAVEBNI UPRAVY A REKONSTRUKCE

NavrZeny rozsah je optimalnim fesenim
zohledfiujicim siévaiici stav objektu, budouci
technické o energefické naroky v soutasném
standardu pro dané funkee vyuziti a ekonomickou
néro&nost rekonstrukce. Zdroveft se ndvrh snazi
minimalizovat naklady ne realizaci maximalnim
moznym omezenim rozschu rekonstrukee.

Stravovacl provoz musi respextovat viechny
plaing normy pro silnoproudé rozvody, plynové
rozvody, bezpeénost o hygienu prace a vyhlazku &

137 /2004 a jeji novelu Vyhlasku & 602,/2006 Sb.

Velmi dolezitym prvkem kazdého
gastronomického provozu je ekonomické hledisko:
optimélni investice a provozni naklady.

Podlahy:

Jelikoz budou mé&nény dispozice v rémci
kuchyng, zézemi a skludd a vzniknou jiné pozice
pistrioi0 s novymi napojenimi TZB, doporuéujeme
stavajic! dlazbu a obklady vybourat a nahradit
novymi. Teprve v dal3ich siupnich dokumentace
bude do celého provozu vybran povrch povlakovy
nebo dlazbaV chlazenych skiadech bude
ndglapnd vrstva sougdsti dodavky technologie
skladd. V kanceldti o 3oinach bude na stévajic!
betonovou mazaninu poloZena poviakovéd vrsiva -
linoleum nebo PVC.

Nosné zdivo a pficky:

V nékterych pitpadech se bude zasahovat
do nosnych konstrukei, predeviim nosnych piigek,
aviak se bude jednat o diobnd zvétieni otvord. V
takovych piipadech bude povolan statik. Pro nové
prostorové uspotédéni, které nevyhovuje zaméry,
budou vybourdny nékteré pficky nebo vybourany
nové dvefni otvory {podrobng viz. wkresova
¢ast). Nové zdivo pricek & zazdivek otvorl bude
z pérobetonovych tvémic. Do obvodového plazie
bude zaschovano pouze v piipadech novych
prostupd pro vzduchotechniku atp.

Vnitini omitky:

Vnitfni omitky budou lokalng poskozeny
v distedku oprav rozvodi elekireinsialact a
zdravotechniky a pfi proraZeni oivorl, bourani
pfi¢ek atd. Vzhledem k vvedenému budou viechay
vnifini omitky kompletn& odstranény, po dokon&eni
vniffnich instalaci budou provedeny omitky nové,
vépenné hladké &i tenkovrsivé, dle potieby
soudrznosti podkladu vyziuzené skloviaknitou
tkaninou.

Povrchy stén a stropik:

Stévaiict keramické obklady a vymalba stén
a siropt budou odstranény a nové vymalovany.
V n&kterych mistnostech budou st&ny nové oblozeny
keramickym obkladem deo pifslugnych wiek.



Vnéjii plést a stiecha

Pripadné dozdéni, & zazdéni otvord
bude fadné zapraveno i z vn&j§i &dsti. Zésahy do
sttedniho pladté se neuvazujf.

Otvorové vyplné:

Vzhledem ke stavu stavajicich vyplni
a s ohledem na dspornd provozni opatieni se
doporuéuje zajisfit v ramei rekonstrukce vyménu
vedkerych vyplnf otvord - oken a dvefi za nova v
pfipadé, Ze neni pldnovdno v jiném projekiu pro
Uspory spolieby energiel

Vaifini vyplné otvord - dvefe budou
kompletng vyménény. Zarubné neménénych oivord
zistanou stévaijicl, budou pouze repasovany.

Pro nové dvefe budou osazeny nové ocelové
zdrubné, Zabezpedeni olvord pro vydej stravy a
piijiem ¥pinavého nadobi bude zaijigténa vhodnym
roletovym bezpe&nostnim systémem - komplexnf
systémovd doddévka.

Venkovni dpravy:

Venkovni lokdIni dogasnd poskozeni
stavbou budou uvedena do pivedniho stavu.

Vytéapéni:

Vytapén! objeklu je zajisténo systémem
Ustredniho widpéni s radidtory. Zdrojem tepla je
CZT. Systém vytapéni nebude v rdmei projektu
ménén. Radidtory a rozvody v fedenych prostorech
budou repasovany, resp. ofitény a nové natfeny,

bude zkontrolovana t&snost systému.
Kominové télesa:

V provozu nejsou v souéasné dobé
kominova t&lesa vyuZivdna.

Elekiroinstalace:

Spole¢ny ozvadée pro celé zdzemi varny
a varnu je umistén v chodbé |viz wkresovd &dst).
Stévajici provozni nap&t je 400/230 V. Rozvadée
bude instalovan kempleing novy.

Pavodni rozvod je Iokalng doplnén o
insialace v ligtach. Tato elekiroinstalace nevyhovuie
sou¢asnym pozadavkim z hlediska ochrany pfed
nebezpe&nym dotykem o ddle pozadavkim na
nezdvislé jisténi jednolivych zén. Vzhledem k
uvedenému je nutnd kompletni demoniaz.

Nova elektroinstalace bude typu TN-S s
nezdvislym jig&nim jednotlivych zon. Vybrané dseky
budou ddle jisigny proudovym chranidem.

Kanalizace:

Vodorovnd i svislé kanalizace bude v ramci
fesenych prostor kompletng vyménéna v zdvislosti
na pozicich adiokovych kandld a koncovych prvkd
zdravotechniky a zafizovacich predmétl.

Bude wyuZit stévajici lapa¢ olejd umistény
mimo objekt.



lZdruvoiech nika:

Rozvody studeng vody a TUV jsou z
ocelowych trubek. Vésgina rozvod je zasekéna
ve zdech. Tepld voda je pfivedena z vyménikové
stanice. Zafizovaci predméty o rozvody ZT! (voda,
kanalizace) budou kompletng dementovany. Nove
instalace budou provedeny z PPR trubek. Bude dle
poffeby instalovéna cirkulace teplé vody. Nové
zatizovaci pfedméty a sania jsou uvazovany
standardnf. Zdroj teplé vody zisiane nezménén.
LeZaté rozvody z0stanou stévaifci.

Plyn:

Skrze obijeki prochazi hlavni vétev do
iinych objektd v aredlu. Koncepce rozvodu plynu
bude v dalsich stupnich projektu fegena dle nového
rozmisténi spoffebici v kuchyni se zamérem
minimalizace vzddlenosti vedeni. Predpoklada se,
e stavajic! rozvod se demontuje a provede se
kompleing novy dle nové navrzeného fesent.

Vzduchotechnika:

Na 2é&dost investora je nutné zvézit
zachovéni pomémé zachavalé stévaijici
vzduchotechniky z roku 2008:

_agregaty vzduchotechniky jsou vyhovujici, ale
j& nuiné poditat se zdsahy do potrubi a novym
zaregulovanim,

_stavajici digestote: celkovd plocha 10,68m2,
pofom je pfi max. vykonu jednotky a rovnomémém
rozloZeni vykonu rychlost na hrang 0,203m/s. To je

na spodni hrang [min. je 0,2 a max 0,3},
Tedy v pfisiim prajek&nim stupni je tfeba
zvazit zmenseni digesiofe, piipadné napojeni
konvektomatt autonomné (napt. do komina).

_sidvajici textilni piivodni vydstek nenf idedInim
fedenim do kuchyfiského provozu (i projekiant VZT
v technické zprévé pie, Ze je navrzena 100%
zéloha vyostky o musi dojit k jeji regeneraci pranim).
Pti zachovénf této technologie bude nuiné zajistit
pravidelné vymény textilniho wistku dle technickych
listt vyrobce.

Bude navrZena nova koncepce
vzduchotechniky zbylych prostor provozu a zazemi
dle hygienickych pozadavkd na vymény vzduchu a
chlazent - VZT v pfipravnéch, nékterych skladech,
$atndch a socidinim zafizen! persondlu a stravnikd.



LEGISLATIVA

Natizeni Eviopského parlamentu a Rady
&.178/2002 kterym se stanovl zdsady a
poZadavky potravinovéhe préva a

pro oblast stravevacich sluzeb

Natizeni Evropského parlamentu o Rady &.

852/2004 o hygiend potravin

Nafiizeni Komise ES €.2073/2005,

o mikrobiologickych kritériich pro potraviny
Nafizenf Evropského parlamentu a Rady
&.853/2004, kierym se stanovi zvld@stni
pravidla pro pofraviny Zivogisného pivodu
Zakon ¢.183/2006 Sh. o tzemnim
planovani a stavebnim fadu, ve znénf
pozdéjiich pfedpist

Zakon &. 258/2000 Sb. o ochrané
vefejného zdravi a o zméné nékierych
sowvisejlcich zdakon( v platném znéni
Vyhlaska &.137/2004 Sb., o hygienickych
pozadaveich na stravovaci sluzby a

o zésadéch osobni a provozni hygieny pfi
ginnostech epidemiologicky zévaznych

v plainém znéni

Zekon €.110/1997 Sb., o potravinach

a tabdkovych wrobcich a o zméné a
dopln&ni n&kterych souvisejicich zakond

v patném znénf

Vyhlaska €.268,/2009 Sb. o technickych
pozadaveich na siavby v plainém znéni
Zéakon £.185/2001 Sh. o odpadech o

o zméné n&kterych daldich z&kont

v platném znéni

Nafizen( viady ¢.591 /2006 Sb.

o blizsich minimainich poZadaveich na
bezpe&nost a ochranu zdravf pfi praci

na stavenisiich v platném znéni

Nafizeni viady £.101,/2005 Sb.

o podrabnéijsich pozadaveich

na pracovisié a pracovni prostied!

v plainém znéni

Nafizeni viady €.361/2007 , kierym

se stanovi pedminky ochrany zdravi pii
praci v platném znéni

Vyhldika £.398 /2009 Sb. o obecnych
technickych pozadavcich zabezpedéujicich
bezbarié¢rové uZivani staveb v platném
znéni

TPG 704 01 Odbémé plynové zatizeni o
spoffebice na plynna paliva v budovach
CSN 56 9606 Pravidla spravné hygienické
a vyrobni praxe - Obecné principy hygieny
potravin

Vyhlaska ¢.107 /2005 Sb. o tkolnim
stravovani v platném znéni

Vyhlazka €.410/2005 o hygienickych
poZadaveich na prostory a provoz zafizeni
a provozoven pro vychovu a vzdélavani
détl @ mladistvych v plainém znén



POPIS NAVRZENEHO PROVOZU

Koncepce

P¥i hledani technického feseni, byla brana
v potaz skute&nost, Ze je provést vyménu veskerych
médii, elektroinstalace, lezaté kanalizace, rozvodi
vody. Rovnéz je potfeba obnovit stavaijici povichy
podlah, st&n. Déle je v provoze relativné nova
vzduchotechnika (r.2008) a jelikoz bylo ovéteno,
e jeji vétraci vykon je dostate&ny, jednotka bude
zachovana a provedou se jen nové rozvody.
V pfigtim projek&nim stupni je potieba provétit, zda
je moZné zaregulovat vykon ventilatord na nizsi
vykon.

POPIS JEDNOTLIVYCH (SEKD

Skladovant

Zasobovani probihd pres scmosiatny vstup
z rampy do kuchyné. Je zde zadvefi, profi vniknuii
prachu, ptaciva, hlodaved atd. déle do provozu.

Jsou zde nasledujici samostainé sklady:

Sklad obalt o obalového materialu [vicing obaly,
fridény odpad)

Sklad BIO Odpadu
Sklad suchych potravin
Sklad chlazenych a mrazenych potravin

Denni sklad

Chlazeny box na ovoce a zeleninu

Pfipravny

Vzhledem k vét3i vyrabéné kapacité,
legislativnim pozadavkim « také skutecnosti, ze
nelze pfipravu surovin ukongit do 30 minut, jsou
navrzeny tyto samostainé piipravny:

Hrubé pfipravna zeleniny, je mistnost pro myti

a loupdni zeleniny, zejména brambor, ostaini
kofenové zeleniny, cibule, ale iaké sezénnich salatd,
ovoce a plodové zeleniny. le vybavena ruéni

myci linkou se dvéma diezy se sprchou, 3krabkou
brambor a umyvadlem. Pro skladovani ovoce o
zeleniny je navrzen chladici box.

Piipravna masa (po dobu zpracovéni bude mistnost
lokélné dochlazovana na 17°C), je samostaind
pFpravna, vybavend stoly, feznickym 3palkem,
drezem, umyvadlem, meziopera&nim chlozenim, o
dale mlynkem na maso, kostkovackou, platkovackou
a robotem k hnéteni masovych smési. V této
mistnosti je zfizen pracovni Gsek pro wiluk vajec,

s whrazenou lednici a stolem s dfezem.

Studend kuchyné, ie samostatnd pifpravng,
kde se phiprovuji snidané a studené vecefe,
ale také se zde finalizujf jidla typu t&stovinovy
saldt. Je vwbavena stoly, diezem, umyvadlem,
mezioperanim chlazenim, nafezovym strojem,
kutrem a michackou salatd.

Ostatni pfipravny, jsou zifzeny jcko pracovni Useky
ve vame. Jsou fo tyto:

PHipravna t&st, je vzhledem k charakteru prace



o pozadavkim na mikroklima zfizena joko
pracovni Usek ve vamé. Je vybavena stoly,
dfezem, umyvadlem, mezioperaénim chlazenim a
univerzdlnim robotem na strojni zpracovani tést.

Cisté pripravna zeleniny, je Usek zejména pro dalii
zpracovdni ogisiéné zeleniny, zejména krouhant.
Je rovndz ziizen ve vams, joko samostatny
pracovni usek, vybaveny pracovnimi sioly,

diezem, umyvadltem, meziopera&nim chlazenim a
krouhagem na zeleninu.

Ve vorné je dale pracovni Gsek, pro dohotoven,
icke napt. kréjeni, porcovant, ptiprava bramborové
kade atd. Pro tyto 0&ely, je univerzdlni robot

v piipravné t&st vybaven druhou sadoy pfislusensivi,
aby nedozlo ke kontaminaci po hnéteni syrového
tésta.

Tepelné opracovéni

K vafeni je navrzena multifunkeni
technologie. Jejl vwwhoda spodivé v tom, Ze stroje
isou univerzalni, robusini, majf vysi vykon nez
b&znd technologie o Ize na nich postupné odvafit
n&kolik sloZek pokrm® denntho menu. Celkovy
pocet kusi vybaveni je pak oprofi klasické skladbe
niZ¥i a tedy jsou niZ¥ poZadavky na prostor
{uSetfené investice ale také provozni naklady na
vylépéni, osvétleni, oklid) a zejména jsou nizsi
pozadavky na vzduchotechniku [nizi vétraci
vykon), coZ je nejvyznamnéisi poloZka co se
provoznich nékladd tyce.

ey

Navrhujeme nasledujici skladbu (v pff3tim
projeké&nim stupni bude ovéfena metodou virtualniho
vafeni, na konkréni jideln( lisiek):

Multifunkéni panev &.1,150l
Multifunkéni panev &.2,1001
Konvekiomat &.1,20GN1/1
Konvektomat ¢.2,10GN1 /1
Sporak & hoidkd

Udrzovaci vozik 20 GN1/1

Pro vafeni teplych napojl, zejména éaje, je ve
vydeiné jidel zfizen pracovni Usek na teplé ndpoje.
Je vybaven prekapavaci jednotkou a termosy, kieré
budou umistény v jideln&, nebo na konci vydejn
linky, pro samoobstuzny vydej Zaje. Pro pfipravu
teplého mléka, nebo kakaa, navihujeme specialni
termosy s ohievem a michanim, které pfipravi a
udrzl az 20| kakae piipraveného k vydeii.

Expedice

oo

Hlavni &&st piipravenych obédo, je
expedovan do jidelny. Vydej je kiasicky - obsluzny,
predpokladame gipové karty jednotlivych stravnikd
s objednévénim den dopfedu. Zménou proti
dnednimu stavu je zrudeni dfevéné siény s vydejnimi
okny a umisi&ni modemi samosiainé stojici vydejni
finky. Predpokladdame chlazenou samoobsluZznou
vitrinu, a teplé vydejni vany. Salaly a kompoty,
pripravené ve studené kuchyni, budou skladovény
v lednici ve vydeji a do misek budou porcovény na
vy&lengném pracovnim dseku ,salaty” vybavenym
se stolem s dfezem. Misky jsou poté umistény do
prokladaci vitriny, odkud je stravnik odebird.

Cast produkee je dnes expedovana do jidlonosig
a io okénkem do jidelny ze samostatné mistnosti
k tomu uréené. V jidein& je vy&lenénd doba, po



kterou budou exiernisti chodit (zpravidla pied
zahdjenim vydeje studentim) Daldi zpisob

je pofizeni 2 sad nerezowych jidlonosicd s
termoizolagnim obalem pro kazdého stravnika,
a potom bude fungovat systém prézdny za plny,
kde piijaté jidlonosice budou sirojné umyty a
desinfikovény oplachem 84°C (coz v domécich
podminkdach nikdo nezaijist).

Myti néddobi

Myt stolntho nadobi - Sbér probtha pies
okénke, ndsleduje tidici stdl, kde jsou jednotlivé
druhy nadobi vklddany do kot Tyto jsou myty
v prib&zné tunelové mycce s piedaci zénou, mytim
sudenim. Na wstupu je dostategna vystupni ¢ast,
kde probiha dosuseni nadebs o je zde kapacita
na kode s umylym nddobim cby nemusela obsluha
odebirat kote po 1 kuse.

Myti provozniho nadobi a gastronédob je
navrzeno shojni, Predpoklédéme granulovou
my&ku, ki. zaijisti umyti | pfipeeného nadobi a spofi
ndklady na energie a vodu, 3elf! myci chemii a
pracovni sily.

Myt transportntho nadobt - nenf pozadovéno
(kuchyn& stravu nevyvazi). Myti jidlonosicl je
mozné provadst v misinosti mytf stolntho nddobi.
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ODPADY A SKODLIVINY

Pt procesu skladovéni vydeje o myti nadobf
vznikaji plynné exhalace, tekuté odpady @ tuhe
odpady.

Plynny odpad

Plynné odpady, to je odpateny tuk, prechavé latky a
péra jsou odsavany vzduchotechnickym zafizenim.
Skodliviny odchdzi vzduchotechnickym potrubim

mimo obijekt. Ve varné budou instalovany digesiote.

Kapalny odpad

Kapalny odpad od diezl {bez tukové zatéze),
odpadni vody z diezl (bez fukové zdidZe] a od
my&ek, vydejnich zatizeni, WC, sprch a umyvadel
isou odvedeny komundlnf kanalizacf.

Kapalny odpod obschuijicr ukové zéiéZe bude
sveden do lapace tuko, kiery bude pravidelné
Zerpdn a Cidién.

Tuk z lapaku tuk je dle Katalogu odpadi
Nebezpednym odpadem k.€.130506 o musi
byt odvazen a likvidovan firmou, kterd ma k iéio
ginnosti opravnéni.

Tuhy odpad

Tuhy odpad |ze zaglenit do Tridy 20 Komundln
odpady. Odpad je za¢lenén dle Katalogu odpadi
do t&chto skupin

200101 Papir a lepenka



200102 Sklo

200108 Biclogicky rozlozitelny odpad z kuchyni a
stravoven

200125 Jedly tuk a olej
200139 Plosty
200140 Kovy

Komundlni cdpad bude fiidén dle skupin
[plasty,sklo,papir a ostatni komundini odpad) bude
ukladén do konieinerd a pravidelng odvdzZen
specializovanou firmou.

Biclogicky odped bude ukladan do plastovych
nadob do samostainé misinosti biologického
odpadu (m.¢.1.116e) a denné odvazen
speciclizovanou firmou.

Odpady pFi montdzi technologického zaFizeni

Obecné se nokladéni s odpady pfi montazi
technologického zafizeni musi fidit Zakonem o
odpadech &.185/2001 Sb. a jeho pozdajsimi
novelami. Podle zakone se odpady déli do 2
skupin a to nebezpedné a ostalni,

Odpady vznklé pfi montézi technologického
zafizeni jsou odpady ,Ostatni” a konkeétné dle
Katalogu odpadi jsou to tyto skupiny odpad
sefazené podle kodo:

150101 Papirové a lepenkové obaly
150102 Plasiové obaly

150104 Kovové obaly

Investor musi smluvné zavazat dodavatele

iechnologické &&sti k tormu,aby zabezpedil odvoz
vetkerého odpadu z montaze. Tato firma musf
dolozit smlouvu, které osvédéi Ze tento odpad je
likvidovan smluvnim parinerem, klery ma na tuto
ginnost patficné opravnéni.

POZADAVKY NA ENERGIE A MEDIA

Instalovany pfikon - silnoproud 180 [kW]
Odhadnuly koeficient souasnosti 07
Instalovany piikon plyn. Spolfebicd 50 [kW]
Vypoétend denni peotfeba vody 12 m?

Z toho teplé vody (teplota 45°C) 4 m?



7 PREI

BEINY ROZPOCET

Druh modernizace Popis Cena bez DPH
k2]
Stavebni Opravy L vybouréni pfigek a ofvord pro nové dvete, 2 960 000 K¢
oilueni obklodl, bourdni dlazeb, ollugeni amitek,
skrabdni maleb, vyzdéni pficek o zazdivky a
dozdivky otvord z pérobetonovych tvarnic, nové
obklady, nové dlazby o PYC, omitky, matby, dvefe
vE. kovani, opravy zarubni, nové zdrubng, rolety,
pfesun suté a hma,
- okna plastova v fedenych prostorech, dvefe
' mihgdméf: dmﬁ kridlé
Stavebni Gpravy jidelna - olternativné Jokna o dvefe do nefedené Casti - jidelna a bulet 230 000 K&
Ustfedni vytapént repase otopnych t&les véetnd rozvodo 100 000 K¢
ElekiromontaZe silnoproud demontaz, dodavka a montdz elekiroinstalac 580 000 K
veetnd koncovych prvkd {sviiidla, zdsuvky,
vypinace...), novy rozvadée
Slaboproudd zafizeni piiprava pro vydejni systém, piipojeni LAN 15000 K¢
7 diavoiechnika - vodao, kanalizace demontaz sidvajicich rozvodt, dodavka a montaZ 690 000 K4
novych vnitfnich rozvodd vody a kanalizace, nové
Zafizovact predméty v&. baterii
ST 20000 K
Vzduchotechnika dpravy stavajicich rozvodd VZ1, doddvka a montaz 520 000 K4
VZT skladd, vétrani toalet o umyvaren
Vedleji iozpoéiové nékledy Zafizeni stavenisté, prizkumné préce, finonén! 200 000 Kg

ndklady, finanéni a ostatni naklady

Stavba celkem

5315 000 K¢

Gastronomické technologie

Hodavka a montdz vwwhaveni varmny a zazemi
(Veskera technologie od vybavent sklado,
pifpraven, nerezovéha nébytku, chladici techniky,
varné techniky {multifunkce}, myti nadobi (myti
stolntha strojni, WAP pro transportni obaly a myt
provozniho ruéni, resp. sprechovadlo pro sanitaci
nadob z ransportu})

6 800 000 K&

Cena celkem bez DFH

12 115 000 K¢

DPE 21%

2 544 150 K¢

Cena celkem véetne DPH

14 659 150 K&




